TAPERO 000000000000000000000000@

Ensaladilla rusa. 2.8
Papas alifias con melva. 2.8
Salpicon de marisco. 3
Calamar relleno de huevos de choco y pulpo. 5
Gilda de sardina, aceituna, piparra y tomate seco. 2.3
Gilda de bacalao desalado, naranja y tomate. 29

SALAZONES y CONSERVAS -+« ¢+«

Anchoa en salmuera. (unidad) 2,8
Boquerones en vinagre. 3
Mejillones en escabeche. 3
Atdn en manteca. 3

QUESOS y CHACINAS - - « - Bt + +{) + + ed

Jamon ibérico de bellota. 18 5.5 13
Queso curado cabra D.0. Cadiz. 35 8
Queso curado oveja D.0. Manchego. 3.5 8
Queso curado cabra D.0. Canarias. 3.5 8
Queso azul stilton, miel y nueces. 5

Surtido de quesos. 14.5

PICOTEOQ0000000000000000000@00@@”

Humus de berenjena ahumada, bacalao, zanahoria alifada. 5
Salmorejo cremoso, huevo y jamon. 3.6
Tosta de queso de cabra, cebolla 35 12
caramelizada, miel y nueces.

Milhojas de manzana, foié templado, 13
fresas encurtidas y pimienta rosa.

Croquetas de pollo asado. 3 9
Croquetas de puerro, gambas, y alga wakame. 3 9
Pimientos de Padron fritos. Gt
Bunuelos de bacalao. 8

Tortilla al momento de patatas con cebolla caramelizada y mahonesa. 3.9
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Precios en € - IVA incluido - Pan y picos 0.80€ / persona - Pan sin gluten 1€ / persona.
Atun rojo salvaje, Thunnus Thynnus. Capturado en Almadraba en el Atlantico Noroeste.
Producto ultra congelado a -60° para la prevencion del anisakis.

Puede consultar con nuestro personal de sala la informacion relativa a los alérgenos que
contengan sus platos y posiblidad de adaptarselo a su intolerancia.

ENSALADAS DISTINTAS

Tomates variados, alifio de su jugo, caballa y cebolleta.
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Ensalada de semimojama de atun, sardina, piiia picante, kikos,
trompetas negras y anacardos.

Ensalada cesar, lechuga parrilla, pollo asado,
huevo 62° y pan frito.

Ensalada de mozzarella, remolacha, nueces, espinacas con alifio
acidulado de menta, bacon y ajo.

CRUDO, ACIDO, PICANTE - -+«

Tartar de attn rojo, mahonesa picante,
frambuesas y crema de coco.

Ceviche de corvina, espuma de maracuya y remolacha.

Carpaccio de solomillo de atun, nueces garrapifiadas en soja
sorbete de manzana y albahaca.

Steak tartar de ternera, kimchie y huevo frito.

ARROCES DE AQUI
TRATADOS COMO ALLI ® 606060000 00

Arroz negro con gambas.

*

Socarrat, pollo y romero.

Arroz con gambas rojas y cocochas.

*

PESCADO MADURADO +«++++++++

Lomo de mero a la plancha con verduras salteadas al wok.

Lomo de corvina a la plancha con verduras salteadas al wok.

GUISO Y TRADICION ¢+ cccvvvoes

Albdndigas en salsa.

*

Carrillada ibérica.
Rabo de toro estofado.

Huevos rotos con jamon y patatas.
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Presa ibérica con salmorejo y jamon.

*

Solomillo de vaca madurada al carbdn.
Escalope de cerdo ibérico crujiente.
Chuletitas de cordero lechal a la brasa.

Lomo bajo de vaca Rubia Gallega, “al peso”. 100g
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Tortillita de camarones. (unidad) 2
Puntillitas fritas. 200g 17
Calamar frito o plancha. 14
Bacalao en tempura, fritada de tomate, olivas y hierbabuena. 13
Surtido de pescado frito variado. 300g 13
Gambas al ajillo. 14
Almejas marineras o salteadas al vinagre de Jerez. 14.5
Pulpo confitado con papa revolcona. 15
Gambas blancas de Huelva “al peso” a elegir entre; 100g 10

crudas con limon, cocidas o a la sal.
Langostinos de Sanltcar “al peso” al ajillo, cocidos o alasal. 100g 9

Gambas rojas de Huelva “al peso” cocidas o a la sal. 100g 12

POSTRES00000000000000000000000000

Tarta de queso Stilton con trompetas negras anisadas. 6
Brownie de chocolate con nueces, helado de vainilla, 5.5
toffee y palomitas.

Pera al Albarifio con chantilly de yogurt, miel y limon. 6
Crema quemada con frutos rojos. 5
Torrija caramelizada con helado de café y espuma de tomillo. 6
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Siguenos @restaurantelacruzblanca

CARTAS
DIGITALES

Abre la camara,
escanea el QR para ver
nuestras cartas.

Click here!

Menu and wine list.




