123, LOMENZAMOS! stareers

Rabillo de cerdo crujiente @
con su piel suflada y salsa brava de tomates pera.

Crispy pork tail with spicy tomato sauce.

Ensaladilla cremosa de caballa ahumada @ @ @
caballa ahumada en nuestras brasas, aceitunas secas y mayonesa de aove.

Braised mackerel with olives and mayonnaise.

Mejillones tigre @ @ O @ O

crujientes y rellenos de crema picante.
Spicy fried mussels.

Caneldn crujiente de pollo €@ @ @
relleno de pollo escabechado, bechamel de boletus y queso curado.
Crunchy chicken cannelloni with boletus.

VLASICOS rraciion

Brioche de cola de ternera @ @
relleno con guiso de ternera y emulsion de pimientos rojos braseados.

Veal stew sandwich with pepper sauce.

Montadito de calamares @ @ ©
pan de cristal, rabas de calamar y mayonesa de moringa.

Squid sandwich with mayo.

Sandwich de atin rojo @ @ @ O @®

laminas crujientes de pan, descargamento de atun rojo
alinado con almogrote de queso Payoyo.
Bluefin and cheese sandwich.

Callos marinos @ €@ ©

ouiso meloso de callos de bacalao con garbanzos y papada de bellota.
Cod stew with chickpeas and Iberian bacon.

YOSA NDESTRA recommendations.

Alcachofas confitadas y braseadas )
caldo de jamon, lardo ibérico y cremoso de pifiones.
Artichokes confit with ham and pine nut cream.

Verdinas estofadas en salsa verde @
con crestas de gallo y solomillo de atun rojo.

Rooster crest stewed beans and red tuna.

Menudillo de pollo en pepitoria 0 Q Q 10.5
salsa de almendras y azafran, almendras fermentadas y yema confitada.

Chicken liver with almond sauce.

Tallarines de choco @ ©@ @
ala carbonara de papada curada.

Squid noodles carbonara.

0956 974 620

BRASAS vz SURPRENDEN critea
Raya de mar @ @ ©

meniere de carabineros, veloute fria de zanahoria
con naranjay pate de su higado.

Ray fish with red shrimp tomato and carrot sauce.

Parpatana de atiin rojo @ @ © ©@

con demiglace de crustaceos con tapioca y puré untuoso de chirivias.
Red tuna fillet with crustacean sauce.

Jarrete de ternera 0 G G @

deshuesado y lacado en su jugo, semillas crujientes, compota
de ruibarbo y piedras de ajo fermentado.
Veal in its sauce.

Secreto ibérico de cruceta @ 17
braseado con jugo de setas marinadas, coliflor en texturas y apionabo negro.

Braised pork with mushroom sauce and cauliflower.

ARROCES £ LLAUNAS gies

* Precio por persona, minimo 2 personas. Price per person, minimum 2 people.

Arroz marino e e Q

choco, langostino tigre, mejillon y rape.
Rice with squid prawn mussel and monkfish.

Arroz de picanton
picanton asado con hierbas, setas de temporada y verduras.

Rice with chicken mushrooms and vegetables.

Arroz de presa de ibérico
presa confitada, calabacin, alcachofa y alioli de tomillo.
Rice with pork zucchini and artichoke.

DULGES YONEESIONES peserss
Galleta Maria @ @ @

cremoso de galleta tostada, tierra de mantequilla, helado de galleta
danesa y espuma de leche merengada.
Creamy biscuit with biscuit ice cream and milk foam.

ChoKolate @ Q@ @

torrija de brioche y chocolate blanco con vainilla, espuma de chocolate
tostado, sorbete de manzana verde y gominolas de AOVE.

White chocolate and vanilla brioche with chocolate foam and apple sorbet.

El Cielo @ O © 6,5

cremoso de tocino de cielo, natillas de maracuya, bizcocho de guanaja,
efervescente de lima y helado de pifia asada.

Caramel pie with chocolate lime passion fruit and pineapple ice cream.

VALDOS PARA ARMONIZAR

Lucero, DO Ribera. Copa > 2.5 -17

Gotas de Habla, Extremadura. 15 Habla de ti, Extremadura. 18

Petit Forlong, Cadiz. 17

Ramon Bilbao, crianza DO Rioja. 17  Forlong, Cadiz. 17

Carmelo Rodero, DO Ribera. 20

Alérgenos / allergens:

1. Gluten 5. Pescado 9. Mostaza 13. Soja

2. Apio 6. Altramuces 10. Frutos Cascara 14. Sulfito
3. Crustaceo 7. Lactosa 11. Cacahuete

4. Huevo 8. Molusco 12. Sésamo

Ramon Bilbao, Verdejo. Copa>2.5 - 15

Gran Bazan Verde, Albariio. 19

Ramon Bilbao, DO Rioja14

Casa Mariol, Brut Nature. 19

CERVEZA ARTESANA cervezanara. 5.5

Precio en €, IVA Incluido - Pan / Aperitivos: 1.50 € / persona. Los pescados consumidos en crudo en este establecimiento
han sido previamente congelados cumpliendo con la legislacion vigente. Puede consultar con nuestro personal de sala la infor-
macion relativa a los alérgenos que contengan los platos y posiblidad de adaptarselo a su intolerancia.

Price in €, VAT included - Bread / Snacks: € 1.50 / person. All the raw fish consumed in this restaurant has been previously
frozen according to current legislation. Do not hesitate to ask our staff for any information about allergens.




